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CALEIDOSKOPE

; brew1ng company ;

Der fortsaetter med at abne nye
bryghuse over hele Danmark. |
skrivende stund har @Lentu-
siasteN kendskab til tre-fire styk-
ker som er pa vej. Et af dem er
Caleidoskope Brewing Company
pa Amager, som bl.a. Jonas
Kobberg og Rasmus Rosquist, der
har Peders — Pisserendens glkael-
der i det indre Kgbenhavn, star
bag.

Bryggeriet

Dahl-Henderson

| Randbgl, midt imellem Billund,
Egtved og Vejle, er kpbenhavner-
ne Rikke Bruntse Dahl og Graham
Henderson ved at forvandle
Randbgl Mejeri om til bolig og
bryggeri.

Men det er nu en del ar siden
at mejeriet lukkede, og efterfgl-
gende har der pa mejeriet vaeret
et bibelcenter, sa et kommende
mikrobryggeri ma vaere velsignet.

Graham Henderson, som laen-
ge har dromt om at fa et mikro-
bryggeri, blev i 2017 uddannet
diplombrygger pa Scandinavian
School of Brewing og fik tildelt
Bryggerskolens legat.

Olsen’s Bryghus

i Braedstrup

| det tidligere Braedstrup Vaskeri
pa hjornet af Bredgade 2 og
Rosengade i Braedstrup, nordvest
for Horsens, er Jan Stgjberg Olsen
fra Skanderborg klar til at etable-
re Olsen’s Bryghus.
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Fredericia Brewpub

Bekymringer og glaeder

AF ALEX BACH KRISTENSEN

Er det rent selvmord at starte en brewpub
op i en dansk provinsby? Ja — maske. Folg
Alexs rejse fra forste faerd, til han — for-
habentlig — kan abne sin egen brewpub.
JUndervejs vil han i @LentusiasteN fortael-
e om sine erfaringer, bekymringer, overra-
skelser og glaeder.

— Lad os allerfgrst blive enige om, hvad en
brewpub er. Min definition er: et sted,
hvor der brygges og serveres ¢l. Mit
pnskescenarie er, som mange andre hand-
bryggere, at kunne producere og servere
mit eget ¢l for andre, skriver Alex, der
fortseetter:

UDUELIG CHEF

— Gennem tiden er der flere, der har
opfordret mig til at starte et bryggeri.
Hver gang har jeg skubbet ideen vaek

med argumentet, at der er alt for mange
om buddet. | slutningen af 2018 havde jeg
faet nok af en uduelig chef, jeg skippede
mit job og tillod mig en pause. Jeg var
blevet 59 ar og det var pa tide, at jeg tog
roret for mit arbejdsliv.

— Efter 2 '~ maneds forarstur til Italien var
jeg naet frem til, at mit naeste job skulle
veere sjovt. Sa dukkede tanken om et
bryggeri op igen. Min kone opfordrede
mig til at lege videre med tanken om at
abne en brewpub — og snart vaeltede ide-
erne frem. Det er jo sjovt, nar ens hobby
kan ggres til et job...

Alex Bach Kristensen dremmer om at dbne

en brewpub i Fredericia. Undervejs vil han

fortaelle om sine erfaringer, bekymringer,

overraskelser og glaeder i PLentusiasteN.

— Der er ikke mange penge i ¢l-branchen.
Det er de faerreste, der kan blive rige pa ¢,
men min ide med at brygge og servere
pllet samme sted har en bedre chance
end et decideret bryggeri, hvor jeg skal
bruge meget tid pa salgsdelen ogsa. Mit
projekt er etableret pa devisen: Hellere
have det sjovt og veere fattig end kede sig
og veere rig.

MANGE ALARMKLOKKER

— Der er rigtig mange alarmklokker, der
ringer. | mit lokalomrade Fredericia har vi
et skreemmende eksempel med Fredericia
Bryghus, der i 2008 gik konkurs efter blot
seks maneder. Over hele landet abnes og
lukkes bryggerier — og det er vigtigt for
mig, at jeg tager ved lzere af disse luknin-
ger, sa jeg ikke bevidstlpst gentager deres
fejltagelser.

HVOR STORT BRYGANLAG

en brewpub skal der veere et bryganlaeg.
Det er den fgrste store investering, idet
sadan et anlaeg koster mindst 500.000 kr.
Men hvis jeg starter meget forsigtigt op,
kan jeg ngjes med et lille anlaeg til
100.000 kr. Hvem ved — maske har jeg slet
ikke lyst til at vokse til et stort brygan-
leg...

— Der er rigtig mange tanker og ideer og
forste opgave bliver, at fa struktureret det
hele. Det gor jeg ved at lave en forret-
ningsplan og en projektplan.



—Jeg stpvsuger internettet, for at hente
inspiration — og jeg finder bl.a. frem til
www.startvaekst.virk.dk, der har en masse
nyttig viden.

PROJEKTPLAN

1. Indledende undersggelser (indhente pri-
ser, undersgge lovpligtige forhold osv.)

2. Forretningsplan og budgetter. Fa alle
tanker om virksomheden konkretiseret
og fa styr pa den gkonomiske side

3. Finansiering (fa aftale med banken)
(Herefter begynder det for alvor at
koste penge!)

4. Samarbejdspartnere (leverandgrer,

bryggerier, inventar)

Lokation (finde lokalet)

6. Tilladelser (naeringsbrey, skat, kommu-
ne og lignende)

7. Etablering (indkgbe inventar, glas og
lignende — samt fa hjemmeside og
facebook pa plads)

8. Abning (reklame og selve dbningen)

llb...J'I

—Nar jeg sidder med alle mine gode ideer
og intentioner, sa er det rigtig traels, at
alle andre holder sommerferie. Det er ikke
til at fa fat i nogen i banken, ejendoms-
maeglere, advokater, marketingsfolk og
lignende. Efterhanden som de kommer
retur, begynder der dog at komme lidt
skred i tingene.

BANKEN MELDER FRA

Men det gar ikke helt som planlagt. Bank-
en melder fra, fordi de ikke har erhvervs-
engagementer. Det er surt, for vi har stort
set de penge, vi skal bruge til opstarten,
og vi har egentlig blot brug for en er-
hvervskonto. Sa der skal ogsa bruges tid
pa at finde en ny bank.

Der skal gerne vaere ¢l til abningen af
brewpubben og det forste ¢l far jeg pro-
duceret pa et bryggeri i lokalomradet.
Men det viser sig at vaere en bekostelig
affeere. Jeg ender med at bestille tre slags
ol for ca. 80.000 kr. Det er ¢l, som falder |
min smag. Det er speendende, om det
ogsa falder i Fredericias smag.

STARTSKUD PA QLLETS DAG

Jeg har planlagt, at @llets Dag i Fredericia
bliver startskuddet for alvor. Her skal byen
hgre om mine planer.Jeg har bestilt godt
belgisk ¢l, som udskaenkes pa Humle-
torvet. Samtidig far glelskerne en flyer
med hjem, hvor de kan laese om projekt
Fredericia Brewpub.
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Tropical Swedt
gal Sweat er en

Raven er en belgisk
strong ale pa 8,7%, NewEnglandJPA pa
55%, dene age
frisk. med nuancer  Dadler, rosiner og med gkologisk

Brexiter en New
England IPApa
5,9%, som er dejlig med nuancer af

af citrus. kandis.

Den er dog Ditter; | Valhal er det nuancer af tropisk

igesom hele Brexit  gudernes nye frugt og citrus.

sagen. favoritdrik, det er vi  Er brygget til aere
sikre pa. for klimaet.

ananassaft, og ha

Lees samtlige || | numre af

@OLentusiasteN
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